
 

 

หลักสูตรวทิยาศาสตรบัณฑิต 

สาขาวชิาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 

(หลักสูตรใหม  พ.ศ. 2558) 
 

                     ช่ือสถาบันอุดมศกึษา   มหาวิทยาลัยราชภัฏศรสีะเกษ 

                      คณะ       ศลิปศาสตรและวทิยาศาสตร    
 

หมวดท่ี  1  ขอมูลท่ัวไป 
 

1. รหัสและช่ือหลักสูตร  

1.1  รหัสหลักสูตร     0159     / รหัสสาขาวชิา  0965  
     

1.2 ช่ือหลักสูตร 

ชื่อภาษาไทย        :   หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑติ  สาขาวชิาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี  

                              การอาหาร 

ชื่อภาษาอังกฤษ      :   Bachelor of Science Program in Food Science and Technology 
 

2. ช่ือปรญิญา  

ชื่อเต็มภาษาไทย      :   วิทยาศาสตรบัณฑติ (วทิยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร) 

ชื่อเต็มภาษาอังกฤษ  :   Bachelor of Science (Food Science and Technology) 
 

ชื่อยอภาษาไทย       :   วท.บ. (วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร) 

ชื่อยอภาษาอังกฤษ   :   B.Sc. (Food Science and Technology) 
 

3.  หลักสูตรและอาจารยผูสอน 

3.1 หลักสูตร  

3.1.1 จํานวนหนวยกิตตลอดหลักสูตร  

     หลักสตูรวิทยาศาสตรบัณฑติ  สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร  

     ผูสําเร็จการศกึษา  ตองเรยีนไมนอยกวา  138  หนวยกติ  
 

 

3.1.2 โครงสรางของหลักสูตร  



 

 

    หลักสูตรวิทยาศาสตรบณัฑติ  สาขาวชิาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 

ประกอบดวยสัดสวนหนวยกติแตละหมวดวิชาและแตละกลุมวิชา  ดังนี้ 

3.1.3  รายวชิา  

   1) หมวดวชิาการศกึษาท่ัวไป ตองเรยีนทุกกลุมวิชาไมนอยกวา  30 หนวยกติ 

 

                  2)  หมวดวชิาเฉพาะดาน   เรยีนไมนอยกวา  102   หนวยกติ      

                             2.1  วชิาพ้ืนฐาน    เรยีน  36   หนวยกิต     

4002701 สถติเิบ้ืองตนสาํหรับวิทยาศาสตร 

(Elementary Statistics for Science) 

3(3-0-6) 

 

4002702 แคลคูลสัสาํหรับวิทยาศาสตร 

(Calculus for Science) 

3(3-0-6) 

 

4011318 

 

ฟสกิสพ้ืนฐาน 

(Fundamental Physics) 

3(3-0-6) 

4011319 ปฏิบัตกิารฟสกิสพ้ืนฐาน 

(Fundamental Physics Laboratory) 

1(0-3-1) 

4021119 

 

เคมีพ้ืนฐาน 

(Fundamental Chemistry) 

3(3-0-6) 

 

4021120 

 

ปฏิบัตกิารเคมีพ้ืนฐาน  

(Fundamental Chemistry Laboratory)  

1(0-3-1) 

4021121 

 

เคมีอินทรยีพ้ืนฐาน 

(Basic Organic Chemistry) 

3(2-2-5) 

 

4021126 เคมีวิเคราะหพื้นฐาน  

(Analytical Chemistry) 

3(2-2-5) 

 

4022312 เคมีฟสกิส 

(Physical Chemistry) 

3(3-0-6) 

 

4022508 

 

ชวีเคมพ้ืีนฐาน 

(Basic Biochemistry) 

3(2-2-5) 

 

4031113 ชวีวิทยาพ้ืนฐาน 

(Fundamental Biology) 

3(3-0-6) 

 



 

 

4031114 ปฏิบัตกิารชวีวทิยาพ้ืนฐาน 

(Fundamental Chemistry Laboratory) 

1(0-3-1) 

4032607 

 

จุลชวีวิทยา 

(Microbiology) 

3(2-2-5) 

 

5073505 อาหารและโภชนาการ  

(Food and Nutrition) 

 

3(3-0-6) 

 

 

2.2  วชิาเฉพาะดานบังคบั   เรยีน  47   หนวยกติ 

       1) กลุมเคมอีาหาร      เรยีน    9   หนวยกติ   

5073504 

 

การประเมนิสอีาหาร  

(Food Color Evaluation) 

3(2-2-5) 

 

5073703 หลักการวิเคราะหอาหาร  

(Principles of Food Analysis) 

3(2-2-5) 

 

5074308 สารเจอืปนในอาหาร 

(Food Additives) 

3(3-0-6) 

 

  

2) กลุมจุลชวีวทิยาอาหาร  เรยีน  5   หนวยกติ  

4034612 จุลชวีวิทยาทางอาหาร                   

(Food  Microbiology)  

3(2-2-5)  

4034613 การใชประโยชนจากจุลนิทรยีในอุตสาหกรรมอาหาร   

(Utilization of Microorganism in Food Industry) 

2(1-3-3) 

  

3) กลุมแปรรปูอาหาร     เรยีน  12  หนวยกติ 
 

5072309 การจัดการโรงงานผลติอาหาร 

(Food Plant Management) 

3(2-2-5) 

 

5072413 เทคโนโลยีอาหารเบ้ืองตน  

(Introduction of Food Technology)  

3(2-2-5) 

5072414 การแปรรูปอาหาร 1  

(Food Processing 1) 

 

3(2-2-5) 



 

 

5072415 การแปรรูปอาหาร 2  

(Food Processing 2)  

3(2-2-5) 

 

4) กลุมวศิวกรรมอาหาร    เรยีน  6  หนวยกติ 

5073502 วิศวกรรมอาหาร 1 

(Food Engineering 1) 
3(2-2-5) 

5073503 วิศวกรรมอาหาร 2 

(Food Engineering 2) 

3(2-2-5) 

 

 

5)  กลุมการประกันคุณภาพและสุขาภิบาล    เรยีน  11  หนวยกติ 

5072308 มาตรฐานและกฎหมายอาหาร  

(Food Legislation and Standardization) 

2(2-0-4) 

 

5072601      

  

ความปลอดภัยของอาหาร 

(Food Safety) 

 3(3-0-6) 

 

5073307 การประกันคุณภาพอาหาร 

(Food Quality Assurance) 

3(3-0-6) 

 

5073308 การประเมนิคุณภาพทางประสาทสัมผัสของอาหาร 

(Water Quality Management in Industrial Factory) 

3(2-2-5) 

 
 
 

   6) กลุมการวจิยั  เรยีน  4  หนวยกติ             

5074906 สัมมนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 

(Seminar in Food Science and Technology)  

1(0-2-1) 

 

5074907 ปญหาพิเศษวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร  

(Special Problems in Food Science and Technology) 

3(0-6-3) 

 
 

 2.2  วชิาเฉพาะดานเลือก   เรยีนไมนอยกวา   12  หนวยกติ 
 

4063425 การจัดการคุณภาพน้ําในโรงงานอุตสาหกรรม 

(Water Quality Management in Industrial Factory) 

3(3-0-6) 

 



 

 

4063428 ความปลอดภัยในการปฏิบัตงิาน 

(Safety Management) 

3(2-2-5) 

5003501 

 

การจัดการธุรกจิการอาหาร 

(Food business Management)                       

3(2-2-5) 

 

5003602 

 

เศรษฐศาสตรอุตสาหกรรมการอาหาร 

 (Food-Industrial Economics) 

3(3-0-6) 

 

5072104 เทคโนโลยีการบรรจุ 

(Packaging Technology) 

3(2-2-5) 

 

5072417 เทคโนโลยีเครื่องดื่ม 

(Beverage Technology) 

3(2-2-5) 

 

5072418 เทคโนโลยีผลติภัณฑเนื้อสัตวและสัตวปก 

(Meat and Poultry Technology) 

3(2-2-5) 

 

5072419 เทคโนโลยีผลติภัณฑนม 

(Dairy Product Technology) 

3(2-2-5) 

 

5072420 เทคโนโลยีผลติภัณฑประมง 

(Fishery Product Technology) 

3(2-2-5) 

 

5072421 เทคโนโลยีขนมอบ 

(Bakery Technology) 

3(2-2-5) 

 

5073203 เทคโนโลยีอาหารหมัก 

(Food Fermentation Technology) 

3(2-2-5) 

 

5074307 การใชประโยชนจากของเสยีอาหาร 

(Food Waste Utilization) 

3(2-2-5) 

 

5074309 การตลาดของอาหาร 

(Food Marketing) 

3(2-2-5) 

 

5074310 การประกอบการและการจัดการอุตสาหกรรมอาหาร 

(Food Industry Entrepreneur and Management) 

3(2-2-5) 

 

5074409 เทคโนโลยีผักและผลไม 

(Vegetable and Fruit Technology) 

3(2-2-5) 

 

5074410 

 

เทคโนโลยีธัญพชืและแปง 

(Cereal and Starch Technology) 

3(2-2-5) 

 



 

 

 

2.4  วชิาฝกประสบการณวชิาชพี  เรยีน  7   หนวยกติ 

5073802 การเตรยีมฝกประสบการณวิชาชพีวทิยาศาสตรและเทคโนโลยีการ

อาหาร  

(Preparation for Professional Experience in Food Science and 

Technology)  

1(60) 

5074803 การฝกประสบการณวชิาชพีวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร  

(Field Experience in Food Science and Technology) 

6(600) 

 

6003801 เตรยีมสหกจิศกึษา 

(Cooperative Education Preparation) 

1(60) 

6004801 สหกจิศกึษา 

(Cooperative  Education) 

6(600) 

 

         



 

 

3. หมวดวชิาเลือกเสร ี  เรยีนไมนอยกวา   6  หนวยกติ 

       เลอืกเรยีนรายวิชาใด ๆ ในหลักสตูรมหาวิทยาลัยราชภัฏศรสีะเกษ  โดยไมซ้ํากับรายวชิาที่

เคยเรยีนมาแลวและตองไมเปนรายวิชาท่ีกาํหนดใหเรยีนโดยไมนับหนวยกติ  รวมในเกณฑการสาํเร็จ

หลักสูตรของสาขาวิชา 
 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

3.1.5  คําอธบิายรายวชิา  

1) หมวดวชิาการศกึษาท่ัวไป 

1.1  กลุมวชิาภาษาและการส่ือสาร 
 

รหัสวชิา   ช่ือและคําอธิบายรายวชิา       หนวยกิต(ทฤษฎ-ีปฏบิัติ-คนควา) 
 

 

 

1500112        ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสารและการสืบคน                              3(2-2-5)  

                (Thai for Communication and  Information  Retrieval) 

การพัฒนาทักษะภาษาไทยโดยใหเห็นความสาํคัญของภาษาไทยที่เปนเครื่องมือ

การสื่อสารและการสบืคนสารตาง ๆ.จากทรัพยากรสารนเิทศ..การสรุปการตคีวาม  การ

ขยายความและการนาํเสนอผลการสบืคน..จากสารท่ีเกีย่วของกับชวิีตประจาํวันโดยเนน

กระบวนการทักษะสัมพันธทางภาษา 

Development of Thai language skills in recognition of Thai language   

for communication and information retrievals from various sources; conclusion, 

interpretation and presentation of the findings relating to daily life focusing on 

process of integrated language skills 
 

1500113        ภาษาองักฤษพ้ืนฐาน 1                                                    3(2-2-5) 

             (Foundation of English 1) 

การพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร (การฟง การพูด การอาน

และ การเขยีน)  เพ่ือเพ่ิมศักยภาพการใชภาษาอังกฤษพ้ืนฐานในบรบิททางวิชาการ 

                    และสังคม 

                                Development of communicative English language skills (listening,  

speaking, reading and writing) to enable students to function effectively in a  

basic range of academic and social contexts. 

 

 

 

 

 

 



 

 

รหัสวชิา   ช่ือและคาํอธิบายรายวชิา       หนวยกิต(ทฤษฎ-ีปฏบิัติ-คนควา) 

1500114    ภาษาอังกฤษพ้ืนฐาน 2                                                   3(2-2-5) 

             (Foundation of English 2) 

                   วชิาท่ีตองเรยีนมากอน: 1500113 ภาษาองักฤษพื้นฐาน 1  

            การพัฒนาทักษะภาษอังกฤษเพื่อการสื่อสาร  เพื่อเพ่ิมศักยภาพ  การใช 

ภาษาอังกฤษพ้ืนฐานข้ันสูงในบรบิททางวิชาการและสังคม 

            Further development of communicative English language skills to  

enable students to Function effectively in more advanced range of academic  

and social      

          

1500115    ภาษาอังกฤษเชิงวชิาการ                                                 3(2-2-5) 

              (English for Academic Purposes) 

การพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสารท่ีหลากหลาย  เชื่อมโยง

เนื้อหาภาษาอังกฤษท่ัวไปและภาษาอังกฤษเชิงวิชาการในสาขาที่เรียนกับทักษะ

การเรียนภาษาอังกฤษ  การฝกใชภาษาอังกฤษเพ่ือเปนเครื่องมือในการศกึษา  

ดวยตนเองและงานวิจัยในสาขาเฉพาะทาง 

Development of integrated communicative English language skills 

bridging the gap between general English and academic English needed it the 

learner’s field. Study skills for English language learning. Practice in utilizing 

English as a tool for individual study and research on a particular field of study. 

 

1500116   การฝกอานภาษาอังกฤษ                                                 3(2-2-5)               

                    (Reading Practice of English) 

เทคนคิการอาน  และฝกอานบทความท่ีหลากหลาย  รวมท้ังหนังสอือางอิง

ตาง ๆ  

Reading techniques and practice reading passages of different types 

including external books.   

 



 

 

รหัสวชิา   ช่ือและคาํอธิบายรายวชิา       หนวยกิต(ทฤษฎ-ีปฏบิัติ-คนควา) 

1500117    การเขยีนข้ันพ้ืนฐานภาษาองักฤษ                                    3(2-2-5) 

              (Basic Writing of English)  

                             ฝกเขียนประโยคตาง ๆ ท่ีใชหลักไวยากรณอยางถกูตอง 

                             Students practice writing sentence using the correct grammar. 

  

1500118    ทักษะการพูดข้ันพ้ืนฐานภาษาอังกฤษ                               3(2-2-5) 

                   (Basic Oral Skills of English)  

          ฝกทักษะการพูด  การฟงท่ีเนนการออกเสยีงหนกั  เบาของคําและประโยค 

อยางถูกตอง  ฝกฟงและพูดบทสนทนาขัน้พ้ืนฐานตาง ๆ 

                            Students practice oral-aural skills with emphasis on basic stress  

patterns  of words and sentences and practice listening and speaking simple  

dialogues. 

 
 

1561110    ภาษาญี่ปุนเบื้องตน                                                       3(2-2-5)                                                            

                  (Japanese for Beginners) 

ฝกทกัษะ 4 ทักษะ อยางบูรณาการ  โดยฝกทักษะการฟง  การออกเสยีงและ

การพูดขั้นพ้ืนฐานท่ีใชในชีวิตประจําวัน  ฝกทักษะการเขียนประโยคงาย ๆ ฝกทักษะ

การอานขอความสัน้ๆ  และคําศัพทท่ีใชในชวิีตประจําวนั  รวมท้ังศกึษาและฝกตัวอักษร  

ฮริางานะ  คาตะคานะ และตัวอักษรคันจ ิ ระดับตน  ประมาณ 40 ตัว 

Practice of four integrated language skills focusing on listening, 

pronunciation and basic speaking skill in daily life, practice of simple sentence 

writing skill, reading of short passages, vocabulary using in daily life, including 

study and practice of forty basic letters of Hirangana, Khatakhana and Kunji 



 

 

รหัสวชิา    ช่ือและคาํอธิบายรายวชิา       หนวยกิต(ทฤษฎ-ีปฏบิัติ-คนควา) 

1571115    ภาษาจนีเบื้องตน                                                        3(2-2-5) 

                  (Chinese for Beginners) 

ระบบสัทศาสตรอกัษรภาษาจนีกลาง  และหลักเบ้ืองตนของตัวอักษรจนีฝก

อานศัพท  วล ี ประโยคและขอความอยางงาย   ศกึษาและฝกเขียนโครงสรางพ้ืนฐาน

ของรูปประโยคที่สัน้และงาย  ตลอดจนศกึษาและฝกการใชพจนานุกรม  จีน - ไทย 

และ  ไทย - จนี 

Mandarin Chinese phonetics and introduction to Chinese letters, practice 

of reading vocabulary, phrases, simple sentences and messages, study and 

practice of basic Chinese structure writing including study and practice of using a 

Chinese dictionary, Chinese-Thai and Thai-Chinese dictionaries 

 

1581107 ภาษามาเลยเบือ้งตน                       3(2-2-5) 

                    (Malay for Beginners)   

           ควรฝกทักษะท้ัง  4  อยางบูรณาการ  ศกึษารูปประโยคและไวยากรณพ้ืนฐาน 

เนนฝกบทสนทนาท่ีใชในชวิีตประจาํวัน  ไดแก  การทักทาย  การแนะนําตน  การบอกเวลา 

การซื้อของ  เปนตน  การฝกอานขอความสัน้ ๆ  สามารถสรุปและตอบคําถามได  การเขียน 

ประโยคงาย ๆ ได  

 Practice of four integrated language skills, study on basic Malay structures 

and grammar focusing on speaking in daily life situations such as greetings, making 

introductions, telling time and buying things, practice of reading short massages, 

making conclusion and answering questions and simple Malay sentence writing. 
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1661108 ภาษาเกาหลีเบื้องตน      3(2-2-5) 

  (Korean for Beginners) 

ฝกทักษะท้ัง  4  อยางบูรณาการ  ศกึษารูปประโยคและไวยากรณพื้นฐานเนน 

ฝกบทสนทนาท่ีใชในชีวิตประจําวัน  ไดแก  การทักทาย  การแนะนาํตัวการบอกเวลา 

การซื้อของ  เปนตน  การฝกอานขอความสัน้ ๆ สามารถสรุปและตอบคําถามได  การ

เขียนประโยคงาย ๆ ได 

Practice of four integrated language skills, study on basic Korean 

structures and grammar focusing on speaking in daily life situations such as 

greetings, making introductions, telling time and buying things, practice of  

reading short massages, making conclusion including answering questions and 

simple Korean sentence writing 

 

1671104 ภาษาลาวเบื้องตน        3(2-2-5) 

  (Lao for Beginners) 

ฝกทักษะท้ัง  4  อยางบูรณาการ  ศึกษารูปประโยคและไวยากรณพ้ืนฐาน 

เนนฝกบทสนทนาท่ีใชในชวิีตประจําวัน  ไดแก  การทักทาย  การแนะนําตัว  การบอกเวลา 

การซื้อของเปนตน  การอานฝกอานขอความสั้น ๆ สามารถสรุปและตอบคาํถามได 

การเขียนประโยคงาย ๆ ได 

Practice of four integrated language skills, study on basic Lao structures 

and grammar focusing on speaking in daily life situations such as greetings, 

making introductions, telling time and buying things, practice of reading short 

massages, making conclusion and answering questions and simple Lao sentence 

writing 
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1681103 ภาษาเขมรเบื้องตน        3(2-2-5) 

  (Khmer for Beginners) 

ฝกทักษะท้ัง 4  อยางบูรณาการ  ศึกษารูปประโยคและไวยากรณพ้ืนฐาน 

เนนฝกบทสนทนาท่ีใชในชวิีตประจําวัน  ไดแก  การทักทาย  การแนะนําตัว  การบอก

เวลา  การซื้อของ  เปนตน  การอานฝกอานขอความสัน้ ๆ สามารถสรุปและตอบ

คําถามได การเขยีนประโยคงาย ๆ ได 

Practice of four integrated language skills, study on basic Khmer structures 

and grammar focusing on speaking in daily life situations such as greetings, making 

introductions, telling time and buying things, practice of  reading short massages, 

making conclusion and answering questions and    simple Khmer sentence writing 

 

1691103 ภาษาพมาเบือ้งตน                 3(2-2-5) 

  (Myanmar for Beginners) 

 ฝกทกัษะท้ัง 4 อยางบูรณาการ  ศกึษารปูประโยคและไวยากรณพ้ืนฐานเนนฝก 

บทสนทนาที่ใชในชีวิตประจําวัน  ไดแก  การทักทาย  การแนะนาํตน  การบอกเวลา   

การซื้อของ  เปนตน  การอานฝกอานขอความสัน้ ๆ สามารถสรุปและตอบคําถามได    

การเขียนประโยคงาย ๆ ได 

          Practice of four integrated language skills, study on basic Myanmar structures 

and grammar focusing on speaking in daily life situations such as greetings, 

making introductions, telling time and buying things, practice of reading short 

massages, making conclusion and answering questions and simple Myanmar 

sentence writing. 
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1711108          ภาษาเวยีดนามเบือ้งตน                                                   3(2-2-5) 

                    (Vietnamese for Beginners) 

                               ฝกทักษะท้ัง  4  อยางบูรณาการ   ศึกษารูปประโยคและไวยากรณพ้ืนฐาน 

เนนฝกบทสนทนาท่ีใชในชวิีตประจาํวัน  ไดแก  การทักทาย  การแนะนาํตัวการบอกเวลา  

การซื้อของ เปนตน  การอานฝกอานขอความสัน้ ๆ สามารถสรุป  และตอบคําถามได 

การเขียนประโยคงาย ๆ ได 

            Practice of four integrated language skills, study on basic Vietnamese 

structures and grammar focusing on speaking in daily life situations such as 

greetings, making introductions, telling time and buying things, practice of reading 

short massages, making conclusion and answering questions and simple 

Vietnamese sentence writing 
 
 

1741101         ภาษาอนิโดนเีซยีเบือ้งตน                                                 3(2-2-5) 

                    (Bahasa Indonesia  for Beginners)  

           ฝกทักษะท้ัง  4  อยางบูรณาการ   ศกึษารูปประโยคและไวยากรณพ้ืนฐานเนน 

ฝกบทสนทนาท่ีใชในชวิีตประจําวัน  ไดแก  การทักทาย  การแนะนาํตน  การบอกเวลา   

การซื้อของ  เปนตน  การอานฝกอานขอความสัน้ ๆ สามารถสรุปและตอบคําถามได    

การเขียนประโยคงาย ๆ ได 

           Practice of four integrated language skills, study on basic Indonesia  Structures 

and grammar focusing on speaking in daily life situations such as greetings, making  

introductions, telling time and buying things, practice of reading short massages,  

making conclusion and answering questions and simple Indonesia  sentence writing 
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1.2 กลุมวชิามนุษยศาสตร 
 

2522203        คุณธรรม นําความรู                         3(2-2-5)    

                     (Knowledge Led Morality) 

ความคิดรวบยอดเชงิวสิัยทัศน  ทฤษฏี  หลักการ  กระบวนการและยุทธศาสตร 

การพัฒนาการเรยีนรูของมนุษย  การคดิเชงิสรางสรรค  การพัฒนาสุขภาพกายและจติใจ  

สตปิญญา  ภาคภูมใิจในความเปนไทย  สํานกึในหนาทีพ่ลเมืองด ี มีคุณธรรมนาํความรู  

จรยิธรรมและวัฒนธรรมในการดํารงชวิีต  มีคุณภาพชวิีตท่ีดมีีศักดิ์ศรขีองความเปนมนุษย  

รับผดิชอบตอบานเมือง  สรางสํานกึในการอนุรักษทรัพยากรธรรมชาต ิ สิ่งแวดลอมและ

พลงังาน  รูจักการพ่ึงพาตนเอง  ใฝรูและเรยีนรูดวยตนเองอยางตอเนื่องบูรณาการทฤษฎี

สูการปฏิบัตไิด 

Concepts of vision, theories, principles; process and strategies for learning 

development; creative thinking; intellectual, physical and mental development; 

being proud of Thai citizens; being aware of good citizenship;  Thai citizens with 

knowledge leaded by morality and culture for living, good  quality of life; responsibility 

for society; being aware of natural resources and  energy conservation; self-sufficiency; 

regular self-study; and integration of   theories into practice 

 

1500104 ความจรงิของชีวติ        3(3-0-6) 

  (Meaning of Life) 

ใหเขาใจถงึการศกึษาความจรงิของชวิีต  ความหมายของชวิีต  การดาํรงชวิีตใน

สังคมปจจุบันและโลกยุควิทยาศาสตรและเทคโนโลยสีารสนเทศ  การนาํเอาความจริง

ตามหลักศาสนธรรมและหลักวิถพุีทธ  ไปประยุกตใชในการแกปญหาและพฒันาปญญา 

ชวีติและสังคม  การพัฒนาคุณธรรมและจรยิธรรมตามหลักศาสนธรรมชวีติท่ีมีสันตสิุข 

และสังคมที่มีสันตภิาพ 

 



 

 

รหัสวชิา    ช่ือและคาํอธิบายรายวชิา                     หนวยกิต(ทฤษฎ-ีปฏบิัติ-คนควา) 
 

Understanding a study on meaning of life, definition, living in present 

society including in science and information technology era, application of 

Buddhism doctrine and   Buddhism principles for problem solutions and development   

of intellect, life and society, development of morality and ethnics based on the 

Buddhism doctrine for peaceful society 

 

1500111         สุขภาวะในการดําเนนิชีวติ                                               3(3-0-6) 

                    (Well-being for Living) 

           ความหมายและขอบขายของเพศศกึษา  ความสําคัญและความจําเปนในการ 

เรยีนเพศศกึษา  ความรูเรื่องเพศวิถแีละองคประกอบเรือ่งเพศ  พัฒนาการของมนุษย 

สัมพนัธภาพทางเพศ  ทักษะสวนบุคคล  พฤตกิรรมทางเพศและการแสดงออกสุขภาพ 

ทางเพศ  สังคมและวัฒนธรรมท่ีมีบทบาทในการหลอหลอมวิถทีางเพศ  กระบวนการ 

สงเสรมิการเรยีนรูเรื่องเพศ 

             Meaning and scope of well-being for life and the usefulness of  

studying well-being including sexual well-being such as human growth, sexual  

relations, personal skills, sexual behavior and how to reveal sexual well-being.    

Social and cultural sectors affecting sexual well-being instructional process 

 

2000103    สุนทรยีภาพของชวีติ                          3(2-2-5)       

                (Aesthetic  Appreciation) 

จําแนกขอตางในศาสตรทางความงาม  ความหมายในสนุทรยีศาสตรเชงิการ

คิดกับสนุทรยีศาสตรเชงิพฤตกิรรมโดยสังเขป  ความสําคัญของการรับรูกับความเปนมา

ของศาสตรทางการเห็น  (The Art of Imagery) ศาสตรทางการไดยิน (The Art of Sound) 

และศาสตรทางการเคลื่อนไหว  (The Art of Movement)  สูทัศนศิลป (Visual Arts) 

ศลิปะ  ดนตร ี(Musical Arts)  และศลิปะการแสดง (Performing Arts)  ผานข้ันตอนการ

เรยีนรู เชงิคุณคาจาก (1)  ระดับการรําลกึ (Precognitive)  (2)  ผานขัน้ตอนความคุนเคย 

(Acquainted) และ (3)  นาํเขาสูข้ันความซาบซึ้ง  (Appreciative)  เพ่ือใหไดมาซึ่ง

ประสบการณของความซาบซึ้งทางสนุทรยีภาพ  (Aesthetic  Appreciation) 
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          Identification of aesthetical science, definition of thinking aesthetic and 

behavioral aesthetic in brief, importance of introductory perception of the art of 

imagery, the art of sound, the art of movement, visual  arts, musical arts,  and 

performing arts through learning processes of 1) precognitive level, 2) acquainted 

level, 3) appreciative level  for getting experience in aesthetic appreciation 

 

2500101   พฤติกรรมมนุษยกับการพัฒนาตน              3(3-0-6) 

               (Human Behavior and Self  Development) 

         พฤติกรรมมนุษยและสาเหตุปจจัยแหงพฤติกรรม  การพัฒนาตนเอง  ของ

มนุษย  มนุษยสัมพันธเพ่ือการทํางานรวมกันและการอยูรวมกันอยางเปนสุข  

         Human behavior and casual factors of behavior, human self development, 

human relations for teamwork and peaceful society 

 

           1.3  กลุมวชิาสังคมศาสตร 
 

2500102 วถิไีทย                            3(3-0-6) 

                    (Thai Living) 

          ลักษณะสงัคม  วัฒนธรรมและประเพณไีทย  การเปลีย่นแปลงของสังคมไทย  

ความสาํคัญของประวัติศาสตรไทย  ประวัติศาสตรทองถิ่น  กระบวนการศึกษา 

ประวัตศิาสตรทองถิ่น  การเมืองการปกครองไทยในปจจุบัน   รัฐธรรมนูญแหงราชอาณา  

จักรไทยฉบับปจจุบัน  การบรหิารราชการแผนดนิและการปกครองทองถิ่น  ปญหา 

สังคม  กระบวนทัศน  อดตี  ปจจุบัน  อนาคต 

           Types of society, culture and Thai traditions, change of Thai society, importance 

of Thai history, local history, learning process of local history, present Thai government 

and politics, constitutions of Kingdom of Thailand, national and local administration, 

social problems, past, present and future paradigm  



 

 

รหัสวชิา    ช่ือและคําอธิบายรายวชิา                           หนวยกติ(ทฤษฎ-ีปฏบิัติ-คนควา) 
 

 

2500107         อาเซยีนศกึษา                                                             3(3-0-6) 

                    (ASEAN Studies) 

ประวัตคิวามเปนมา  พัฒนาการประชาคมอาเซียน  กลไกอาเซียน  ปฏิญญา

วาดวยความรวมมืออาเซียน  กฎบัตรอาเซียน  วิสัยทัศน  วัตถุประสงค  เปาหมาย 

โครงสรางภาพรวม  ที่มาคําศัพทและที่มาของ  AFTA  เขตการคาเสรีและสภาพเศรษฐกิจ

พ้ืนฐานประชาคมอาเซยีนและเหตุผล  องคประกอบของประเทศรวมเจรจาท่ีมีผลกระทบ

ตอประชาคมเศรษฐกิจอาเซียนและประเทศไทย  การสรางสังคมไทยสูประชาคม

อาเซยีน  

History, development of ASEAN Association, ASEAN mechanism, declaration  

of ASEAN cooperation, ASEAN Charter, vision, objectives, goals, structure, origin of 

vocabulary and AFTA, Free Trade Area and economic infrastructure, ASEAN 

Association and rationale, components of partner countries affecting the economy of 

ASEAN Association and Thailand, changing Thai society for ASEAN Association 

 

2500103      วถิโีลก                                                                      3(3-0-6) 

                   (Global  Living) 

  สภาพเศรษฐกจิสังคม  การเมือง  การปกครองของโลกปจจุบัน  ผลกระทบ

จากสภาพเศรษฐกจิสังคม  การเมือง  การปกครองของโลกตอสังคมไทย  การปรับตัว

ของสังคมไทยตอการเปลี่ยนแปลงของสังคมโลก  เนนกลุมตาง ๆ ในโลก (ยุโรป  

อาเซยีน)  วิเคราะหทศิทางอนาคตของเศรษฐกจิโลกได  

        Situations of current  economy, society, politics and government, effects of 

global economy, society, politics and government on Thai society, adaptation of 

Thai society accordance with global change focusing on countries from different 

parts of the world (European countries, Asian countries), analysis of future economic 

directions 
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2500108  ชีวติกับส่ิงแวดลอม                3(2-2-5) 

  (Human Being and Environment) 

ความหมาย  ความสําคัญของทรัพยากรธรรมชาต ิ สิ่งแวดลอม  ความสัมพันธ

เชิงระบบระหวางมนุษยกับสิ่งแวดลอม  การพัฒนาและการใชทรัพยากรธรรมชาติ  

การอนุรักษความหลากหลายทางชวีภาพในทองถิ่น  การดาํเนนิกจิกรรม  โดยใชวิทยาศาสตร 

และเทคโนโลยีท่ีมีผลกระทบตอสิ่งแวดลอมและพลงังาน  การสงเสรมิ  บํารุงรักษาและ 

คุมครองคุณภาพสิ่งแวดลอมและทรัพยากรธรรมชาต ิ ใหตระหนักถงึการใชทรัพยากร

อยางรูคุณคา  การใชพลังงานทดแทน  ภาวะโลกรอน  ความเกี่ยวของเชื่อมโยง  ผลกระทบ

ท่ีเกดิขึ้นจากภาวะโลกรอน  ตามหลกัการพัฒนาที่ย่ังยนื  

           Definition, importance of natural resources, environment, systematic 

relations between human being and environment, development and use of 

natural resources, preservation of local biodiversity, activity conduction by using 

science and technology affecting environment and energy, promotion,  

maintenance, and preservation of environment and natural resources quality 

focusing on effective and efficient use of natural resources, use of alternative 

energy, global warming, concerns and effects of global warming based on the 

principles of sustainable development 
 

2500109      วถิชีีวติเศรษฐกิจพอเพียง                                                 3(2-2-5)   

                    (Self-Economic Sufficiency)  

วิเคราะห  สังเคราะหและฝกปฏิบัติเกี่ยวกับความหมาย  ความสาํคัญและ 

แนวทางพัฒนาวิถชีวิีตตามแนวปรัชญาเศรษฐกจิพอเพียง  อนัเนื่องมาจากพระราชดําริ

ในพระบาทสมเดจ็พระเจาอยูหัวภูมพิลอดุลยเดชมหาราช  เพ่ือใหตระหนกัในความสาํคัญ 

มีความรู ความเขาใจในความหมายของปรชัญาเศรษฐกจิพอเพียง  ภูมิปญญาทองถิ่น 

สามารถนาํหลักการ และแนวทางพัฒนาไปใชในการพัฒนาวถิชีวีติของตนเอง  พัฒนา

องคกรและชุมชนไดอยางพอด ี พอเพียงและยัง่ยืน  มีการศกึษาดงูานในระดับทองถิน่ 

ท่ีประสบความสาํเรจ็เพื่อใหเห็นแนวทางปฏิบัตทิี่แทจรงิ  หรอืปฏิบัตจิรงิในครัวเรอืน 

(เนนเนื้อหาการปรับใชใหสอดคลองกับโปรแกรมวิชาท่ีสอน) 
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Analysis, synthesis and practice of meaning, importance and strategies  for 

living development based on the self-economic-sufficiency philosophy of His majesty 

King Bhumibol Adulyadej emphasizing on the importance, knowledge, understanding 

of  the philosophy, local wisdom, application of the principles and strategies for self-

living development, sufficient and sustainable development for organizations and 

communities, study visit to successful community for practical guidelines (Contents 

should be related to the fields of students)  

 

2541204   มนุษยกับธรรมชาติ        3(3-0-6) 

                    (Man and Nature) 

ววัิฒนาการและปฏิสัมพันธระหวางสงัคมมนษุยกับธรรมชาต ิ การเปลี่ยนแปลง

แนวโนมระบบธรรมชาต ิ วิถกีารเปลี่ยนแปลงของมนุษยและธรรมชาต ิ ปญหาระหวาง

มนุษยกับธรรมชาต ิ ภาวะวกิฤตทางธรรมชาต ิ ผลกระทบจากภัยธรรมชาต ิ การดาํรง

อยูรวมกันกับธรรมชาติไดอยางยั่งยืนและสันตสิุขท่ังในระดับบุคคล  ประชาคมทองถิ่น

ประชาคมโลก 

Evolution and interaction between man and environment, change of 

nature system, ways of change of man and nature, problems of man with nature, 

natural crisis, effects of natural disasters, sustainable and peaceful living with 

nature at personal, local and global levels 
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                   1.4  กลุมวชิาคณิตศาสตร  วทิยาศาสตรและเทคโนโลย ี

4000107    เทคโนโลยสีารสนเทศเพ่ือชวีติ               3(2-2-5) 

           (Information Technology for Life) 

         ระบบเทคโนโลยีสารสนเทศ  คอมพิวเตอรท่ีมอีทิธิพลกระทบตอชีวิตและสังคม  

การใชงานเทคโนโลยีสารสนเทศ  ไดแก  เครื่องอุปกรณคอมพิวเตอร การประมวลผล 

ขอมูล  การจดัการงานขอมูล  การแสวงหาความรูและการสื่อสารขอมูลบนระบบเครอืขาย

คอมพิวเตอรจากระบบฐานขอมลู  และแหลงขอมูลตาง ๆ สําหรับการศกึษาคนควา  การ

ทํารายงาน  การนาํเสนอผลงานและการดาํรงชวิีตประจําวันอยางมีประสทิธิภาพ  รวมถงึ

การเคารพสทิธทิางปญญา 

          Information technology system, influence of computer on life and society,  

practical use of information technology, computer equipment/tools, information  

management, searching for knowledge  and  communication through  computer  networks  

from database and various sources of information for searching information, writing  

report, presentation and  efficient living including respect of intellectual right 

 

4000106     การคดิและการตัดสนิใจ                                                     3(2-2-5)                 

                  (Thinking and Decision  Making) 

                               หลักการและกระบวนการคิดของมนุษย  ความคิดสรางสรรค  การวเิคราะห 

ขอมูล  ขาวสาร  ตรรกศาสตร  การใหเหตผุล  กระบวนการตดัสนิใจ  กระบวนการแสวง 

หาความรูทางวทิยาศาสตร  สมการเชงิเสน  และการประยุกตใชในการแกปญหาในชวิีต 

ประจําวัน 

                   Principles and thinking process of man, creative thinking, analysis of  

information, logics, reasons, decision making process, searching processes of scientific      

knowledge, linear equation and practical application for problem solutions in daily life 
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4000114      วทิยาศาสตรเพ่ือคุณภาพชีวติ                3(2-2-5)        

                  (Science for Quality of Life) 

           กระบวนการพัฒนาวทิยาศาสตร  เทคโนโลยี  การนาํความรูทางวทิยาศาสตรมา

ประยุกตใชในการพัฒนาคณุภาพชวิีต  ใหดํารงอยูอยางมีสุขมีประสทิธภิาพโดยตระหนกัถงึ 

ผลกระทบของความกาวหนาทางวิทยาศาสตรท่ีมีตอมนุษย  สภาพแวดลอม  สังคม   

การเมืองและวัฒนธรรม  นําความรูทางวิทยาศาสตรมาประยุกตใชเพ่ือคุณภาพชวิีต 
 

Process of scientific and technological development; application of science for 

life quality development; happy and efficient living regarding the effects of modern 

science and technology on man, environment, society, politics and culture; application 

of scientific knowledge for quality of life 
 

4083202      กีฬาเพ่ือสุขภาพ                   3(2-2-5) 

         (Sports  for  Health) 

ความหมาย  ขอบขาย  วัตถุประสงคและคุณประโยชนของการออกกาํลงักาย 

และการเลนกฬีาเพ่ือสุขภาพใหสอดคลองกับเพศและวัย  สภาพรางกาย  สภาพเจ็บปวย 

การวางแผน  ตลอดจนการติดตามผลการออกกาํลังกายและกีฬาเพ่ือสุขภาพ  ศกึษา

ความสัมพันธของปจจัยที่มีสวนสงเสริมสุขภาพ  เชน  อาหาร  อารมณ  สิ่งแวดลอม 

สุขภาพสวนบุคคล  รวมทัง้การฝกกฬีาเพ่ือสุขภาพในสถานบรหิารรางกายและศูนยฝก

กฬีา 

Definition, scope, objectives and benefits of healthy exercises and sports 

regarding age and gender, body, sickness symptoms, planning including following 

up getting exercises and sports for health, study on relation of factors affecting 

health promotion such as food, emotion, environment, personal health including 

playing sports for health in fitness centers and sport centers 
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           2) หมวดวชิาเฉพาะดาน 

    2.1 วิชาพืน้ฐาน    
      

 

4002701  สถติิเบื้องตนสําหรับวทิยาศาสตร                3(3-0-6) 

  (Elementary Statistics for Science) 

     ความหมายของสถิติ  ขอบเขตและประโยชนของสถิติ  สถิติที่ใชในชีวิตประจําวัน 

ข้ันตอนในการใชสถติเิพ่ือการตัดสนิใจ หลักเบ้ืองตนของความนาจะเปน  ตัวแปรสุม  การ

แจกแจงความนาจะเปนแบบทวินาม  แบบปวรซอง และแบบปกต ิ โมเมนต  การแจกแจง

คาท่ีไดจากตัวอยาง   หลักการประมาณคา  การทดสอบสมมุตฐิาน  การหาความสัมพันธ

ระหวางตัวแปร  การพยากรณ 

     Meaning, scope, and importance of statistics, statistics for everyday life, steps of 

using statistics for decision making,  basic principles of probability, random variable, 

binomial, poisson, and normal distribution, moment, distribution of sample values, 

estimation, hypothesis testing, correlation analysis, statistical forecasting 

 

4002702    แคลคูลัสสําหรบัวทิยาศาสตร                                            3(3-0-6) 

               (Calculus for Science ) 

       ลมิิตและความตอเนื่องของฟงกชัน  อนุพันธของฟงกชันตัวแปรเดยีวและการประยุกต   

ปรพัินธและการประยุกต 

     Limits and continuity of functions, derivative of function in one variant and its  

     application, integration and application 

 

4011318    ฟสิกสพ้ืนฐาน                     3(3-0-6) 

  (Fundamental Physics) 

      ระบบหนวย  เวกเตอร  จลนศาสตร  พลศาสตร  งานและพลงังาน  กลศาสตร   

กลศาสตรของไหล  การเคลื่อนท่ีแบบคลืน่  แสงและทัศนศาสตร  ความรอนและอุณหพล 

ศาสตร  ไฟฟา  แมเหล็ก  คลื่นแมเหลก็ไฟฟา  ฟสกิสแผนใหมเบ้ืองตน 
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      Unit system, vector, kinetics, dynamics, work and energy, mechanics, mechanics 

flow, wave movement, light and optics, heat and thermodynamics, electricity,magnet, 

electromagnetic wave, modern physic foundation 
 

4011319      ปฏบิติัการฟสิกสพ้ืนฐาน                                                   1(0-3-1)                        

 (Fundamental Physics Laboratory)      

                   ปฏิบัตกิารเกี่ยวกับเนื้อหาวิชาฟสกิสพ้ืนฐานไมนอยกวา  8  ปฏิบัตกิาร 

  Experimentations related to fundamental physics at least 8 experiments 
 

4021119 เคมพ้ืีนฐาน                                 3(3-0-6) 

 (Fundamental Chemistry) 

      สสาร  มวลสารสัมพันธ  โครงสรางอะตอม  ตารางธาตุ  พันธะเคมีเบ้ืองตนสารละลาย

และสมบัตขิองสาร  สมดุลเคมี  สารละลาย  กรด  เบส  เคมีอนิทรยีเบื้องตน   

     Substance, stoichiometry, atomic structure, periodic table, general concepts of 

chemical bonds, solvent and substance properties, chemical balance, acid, base, basic 

of organic chemistry 

4021120 ปฏบิัตกิารเคมพ้ืีนฐาน             1(0-3-1)  

(Fundamental Chemistry Laboratory)  

       ปฏิบัตกิารเกี่ยวกับเทคนคิเบ้ืองตน  และหลักปฏบัิตกิารเคมี  การจัดสารเคมี  เกรด

ของสารเคมีและการใชสารเคมี  ความปลอดภัยในหองปฏิบัติการเคมี  เทคนิคการใช

เครื่องมือพ้ืนฐานใหถูกตอง  การเตรยีมสารละลายเบ้ืองตน  ศกึษาสมบัตขิองสารเกี่ยวกับ

สารประกอบ  ปฏิกริยิาสมดุลเคมี  กรด-เบส  ปฏกิริยิาเคมีอินทรยีเบ้ืองตน  

       Experimentations related to basic technique and principal of chemistry laboratory, 

chemicals management, chemicals grades and usages, safety in chemistry laboratory, 

techniques in operations of basic instruments, solution preparations, elemental 

properties, reaction of acid-base in chemical balance,  reaction of basic organic 

chemistry 
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4021121  เคมอีนิทรยีพ้ืนฐาน                         3(2-2-5) 

  (Basic Organic Chemistry) 

  การเกดิไฮบรดิออรปทลั  สเตอรโิอเคมี  ชนดิของปฏิกริยิาเคมอิีนทรยี  การเรยีกชื่อ

สมบัติกายภาพ  การเตรยีมและปฏิกริยิาของสารประกอบไฮโดรคารบอน  สารประกอบ 

อะโรมาตกิและสารประกอบอนิทรียท่ีมีหมูฟงกชั่นชนดิตาง ๆ เชน เฮไลท  แอลกอฮอล  

อีเธอร แอลดไีฮด  คโีตน  กรดคารบอกซลิกิและอนุพนัธ  แอมีนและสารประกอบโมเลกุล

ใหญ เชน คารโบไฮเดรต  โปรตนี  ไขมัน  เปนตน  ฝกปฏิบัตกิารตามเนื้อหาขางตน 

  Hybrid orbital, stereochemistry, types of organic chemical reaction, nomenclature, 

physical property, preparation and reaction of hydrocarbon, aromatic, and organic 

compounds which are having functional groups including halides, ethers, aldehydes, 

ketones, carboxylic acids and derivatives, amines, and large molecule compounds such 

as  carbohydrates, proteins, lipids etc.; experimentations related to above contents 
 

4021126   เคมวีเิคราะหพ้ืนฐาน     3(2-2-5) 

      (Analytical Chemistry ) 

   ความรูเบ้ืองตนเกี่ยวกับการวิเคราะห  ความเขมขนของสารละลาย  การเตรียม

สารละลาย  การวิเคราะหปริมาณโดยน้าํหนัก  การวเิคราะหปริมาณโดยปริมาตรของ

ปฏิกริยิากรด  เบส  ปฏิกริยิารดีอกซ  ปฏิกริยิาตกตะกอนและปฏกิริยิาของสารเชงิซอน 

การวเิคราะหในเชงิคุณภาพทางเคมี          

   Limit and continuous, derivatives of algebraic functions, trigonometry functions, 

logarithmic functions and exponential functions, integrate techniques, sequences and 

series and applications. 

 

4022312     เคมฟีสกิส     3(3-0-6) 

       (Physical Chemistry)  

     สมบัตขิองแกส และทฤษฎีจลนของแกส  โมเลกุลของแกส กฎตาง ๆ  ของอุณหเคมี  

อุณหพลศาสตร  เอนทัลป  เอนโทรป และพลังงานเสรี  สมดุลเคมี  กฎของวัฎภาค   

สมดุลระหวางวัฏภาค  ผลกึและของเหลว 
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     Characteristics, kinetics theory and molecules of gas, laws of thermochemistry,  

thermodynamics, entropy, enthalpy and free energy, chemical equilibrium, phase,  

phase equilibrium between crystal and solution 

 

4022508 ชีวเคมพ้ืีนฐาน     3(2-2-5) 

  (Basic Biochemistry) 

  โมเลกลุของสารในสิง่มชีวิีตพรอมทัง้สมบัต ิ หนาท่ีและบทบาทของเซลล องคประกอบ 

ของเซลล  กรด  เบส  บัฟเฟอรในเซลล  โปรตีน  เอนไซม  คารโบไฮเดรต ลิปด วิตามิน  

ฮอรโมน  การยอยและการดูดซมึอาหาร  เมแทบอลซิมึของคารโบไฮเดรต 

  Chemical molecules in organisms and properties, functions, roles of cells, cell 

composition, acids, bases, buffers in cells, proteins, enzymes, carbohydrates, lipids, 

vitamins, hormones, digestion and absorption, metabolisms of carbohydrates   

 

4031113     ชีววทิยาพ้ืนฐาน                                                           3(3-0-6) 

                (Fundamental Biology) 

       หลักชวีวิทยาพ้ืนฐาน  วธีิการทางวิทยาศาสตร  กําเนดิและวิวัฒนาการของสิ่งมีชวิีต  

สารประกอบเคมีในสิ่งมีชวิีต  เซลลและการแบงเซลล  การสบืพันธุ  เนื้อเยื่อพืช  เนื้อเยื่อ

สัตว  การจําแนกหมวดหมูสิ่งมีชวีติ  เมแทบอลซิมึ  พันธุศาสตร  การทํางานของระบบตาง 

ๆ ในรางกาย  พฤตกิรรมและการปรับตัว  นเิวศวิทยา 

       Principal of basic biology, science method, origin and evolution of life, chemical 

compound in life, cell and cell division, reproductive, plant tissue, animal tissue, life 

classification, metabolism, genetics, work system in life, behavior and adaptation, 

ecology 
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4031114      ปฏบิัติการชีววทิยาพ้ืนฐาน                            1(0-3-1)                                         

                 (Fundamental Chemistry Laboratory) 

       ปฏิบัตกิารเรื่อง  วิธีการทางวทิยาศาสตร  การใชกลองจุลทรรศน  กําเนดิและวิวัฒนา 

การของสิง่มีชวีติ  สารเคมีในสิ่งมีชวิีต  เซลลและการแบงเซลล  เนื้อเยื่อพืช  เนื้อเยื่อสัตว   

การสบืพันธุของสิ่งมีชวิีต  เมแทบอลซิมึ  การถายทอดลกัษณะทางพันธุกรรม  การทํางาน 

ของระบบตาง ๆ ในสิ่งมีชวิีต  การจําแนกหมวดหมูสิ่งมีชวิีต  พฤตกิรรมและการปรับตวั   

นเิวศวทิยา 

  Experimentations in science method, microscope usage, origin and evolution  

of life, chemical compound in life, cell and cell division, plant tissue, animal tissue, 

reproductive of life, metabolism, genetics transformation, work system in life, life 

classification, behavior and adaptation, ecology 

 

4032607 จุลชีววทิยา                      3(2-2-5) 

  (Microbiology) 

 ความรูพ้ืนฐานของจุลชวีวิทยา  ศกึษาเปรยีบเทยีบโพรคารโิอตและยูคารโิอต  การ

จําแนกประเภทสัณฐานวิทยา  สรีระวทิยา  การเจริญเตบิโต  การสืบพันธุ  การควบคุม

ความสัมพันธของจุลนิทรยีตออาหาร  น้ํา  ดนิ  อากาศ  การอุตสาหกรรม  การสุขาภิบาล

โรคตดิตอและภูมิตานทาน  ฝกปฏิบัตกิารตามเนื้อหาขางตน 

 Basic knowledge of microbiology, comparison between prokaryote and eukaryote, 

morphological and physiological classification, growth, reproduction, control, relationship 

between microorganisms and food, water, soil, or air, industry, sanitation, communicable 

disease and immunity; experimentations related to above contents 
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5073505  อาหารและโภชนาการ                                                      3(3-0-6) 

                  (Food and Nutrition) 

     อาหารและคุณคาทางโภชนาการ  การยอย  การดูดซมึและการขับถาย  ความตองการ 

และปญหาการขาดสารอาหาร  สภาวะโภชนาการภายในและตางประเทศ  แนวทางแกไข   

การประเมินคุณภาพทางโภชนาการของอาหาร  และภาวะโภชนาการอาหารเสรมิสุขภาพ   

อาหารเพ่ือการบําบัดโรค  อาหารชวีจติ  อาหารดัดแปลงพันธุกรรมและอาหารกลุมใหม ๆ  

ท่ีมีผลตอสุขภาพ 

  Food and value of nutrition, digestion, adsorption and excretion, requirement 

and problem of lack nutrients,  nutrition condition in and out Thailand and solutions, 

evaluation of food nutrition and supplements, food therapy, organic food, genetically 

modified food and new healthy food. 

 

         2.2  วชิาเฉพาะดานบังคับ                 

                1) กลุมเคมอีาหาร                
 

5073504      การประเมนิสีอาหาร 3(2-2-5) 

 (Food Color Evaluation)  

สมบัตทิางเคม ี และกายภาพของส ี วธีิการตรวจและการวัดคาสทีี่มีอยูในผลติภัณฑ 

สใีนธรรมชาต ิ และอทิธิพลของการแปรรูปและการเก็บรักษาท่ีมตีอส ี

Chemical and physical properties of color substances, color perception  

and evaluation, the changes of color undergo during processing and storage 
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5073703      หลักการวเิคราะหอาหาร                                                  3(2-2-5) 

 (Principles of Food Analysis) 

        หลักการ  วิธีการ  และเทคนคิสําหรับการวเิคราะหทางดานคุณภาพและปรมิาณ

ของอาหารและผลติภัณฑ 

        Principle, methods and techniques of qualitative and quantitative analysis of 

food and food products 
 

5074308  สารเจอืปนในอาหาร                                                        3(3-0-6) 

                 (Food Additives) 

                        สารเจอืปนชนดิตาง ๆ ท่ีใชในอุตสาหกรรมอาหาร  การจําแนกสารเจอืปนในอาหาร

ในเชงิพิษวิทยา  เชงิการใชประโยชน  คุณสมบัติของสารเจือปนท่ีมีผลตออาหารท้ังทาง 

ดานเคมี  กายภาพ ชวีวิทยา  และการเก็บรักษา  วิธกีารใช และประสทิธภิาพของสารเจอื

ปนในอาหาร  กฎหมายและมาตรฐานดานสารเจอืปนในอาหารทัง้ในและตางประเทศ  

วิธกีารประเมินความเปนพิษของสารเจอืปนในอาหาร  

        Additives in industrial food, classification of food additives related to toxic and 

useful, properties of food additive affect to chemical, physical, biological and preserved 

food, how to use and effect of food additive, law and standard of food additive in and 

out Thailand, evaluation of toxic of food additive. 
 

 2) กลุมจุลชวีวทิยาอาหาร    
 

4034612   จุลชวีวทิยาทางอาหาร                   3(2-2-5)  

 (Food Microbiology)  

 การจําแนกชนดิของจุลนิทรยี  สรรีวิทยา  การเจรญิเตบิโต  ปจจยัท่ีมีผลตอการเจรญิ 

เตบิโตของจุลนิทรยีท่ีเกี่ยวของกับอาหาร  การตรวจวเิคราะหจุลนิทรยีแบบดัง้เดมิและแบบ 

รวดเร็ว  การเสื่อมคุณภาพและการเนาเสยีของอาหาร  และจุลนิทรยีที่ทําใหเกดิโรคทาง

อาหาร  อาหารเปนพษิ  ผลติภัณฑอาหารประเภทตาง ๆ การถนอมและการปองกัน  การ

ตรวจสอบจุลนิทรยีในอาหาร 
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4034613 การใชประโยชนจากจุลนิทรยีในอุตสาหกรรมอาหาร    2(1-3-3)  

 (Utilization of Microorganism in Food Industry)  

 ความสําคัญของจุลนิทรยีตออุตสาหกรรมอาหาร  ชนดิและประเภทท่ีใชในอุตสาหกรรม

อาหาร  การใชประโยชนจากจุลนิทรยีในอุตสาหกรรมอาหาร 

      Important of microorganisms to food industry, using species and type in food 

industry, utilization of microorganism in food industry 

 

3) กลุมแปรรปูอาหาร     
 

5072309      การจัดการโรงงานผลิตอาหาร 3(2-2-5) 

 (Food Plant Management) 

       การวางผงัโรงงานเพ่ือเพ่ิมประสทิธภิาพการผลติ  และสอดคลองกับกรรมวธีิการผลติ 

ท่ีด ี กฎหมายโรงงานและสิ่งแวดลอมที่เกี่ยวของ  การจัดการการผลติ  คุณภาพ และสนิคา 

คงคลัง การขนถายวัสดุในโรงงานอาหาร การอนรุักษพลังงาน การวางแผนดานการ ผลติ 

และกาํลงัคน เทคโนโลยีการจัดการท่ีสอดคลองกับยุคสมัยพรอมกรณศีกึษา  

        Planning plant for increasing capability of production and according to good 

production, law of plant and environment related to production management, quality 

and inventory, transportation of equipment in food plant, energy conservation, planning of 

production and human resource, technology management according to generation and 

case study 
 

5072413      เทคโนโลยอีาหารเบื้องตน 3(2-2-5) 

 (Introduction of Food Technology)  

       ความสําคัญและแหลงท่ีมาของอาหาร  ลักษณะและคุณภาพของวัตถุดบิอาหาร

สาเหตุการเสื่อมเสยีของอาหาร  การถนอมอาหาร  การแปรรูปอาหาร  การประกัน

คุณภาพอาหาร  บรรจุภัณฑอาหาร  เรื่องทีก่าํลังเปนท่ีสนใจเกี่ยวกับเทคโนโลยีอาหาร 
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        Importance and sources of food materials, characteristics and quality of food 

raw materials, cause of food deterioration, food preservation, food processing, food 

quality assurance, food packaging, current issues in food technology 

 

5072414      การแปรรูปอาหาร 1 3(2-2-5) 

 (Food Processing 1)  

      ความหมายและความสาํคัญของการแปรรูปอาหาร  หลักการและวิธีการแปรรูป

อาหาร  วัตถุดบิสาํหรับการแปรรูปอาหารและการจดัการ  ภาชนะโลหะสาํหรับการ

บรรจุอาหารกระปอง  หนวยปฏิบตักิารตาง ๆ และการดําเนนิการในกรรมวิธแีปรรูป

อาหารกระปอง 

        Definition and importance of food processing, raw food materials and food 

handling, metal can for canned food, basic processing and operation in canning 

 

5072415      การแปรรูปอาหาร 2 3(2-2-5) 

 (Food Processing 2)  

     การแปรรูปอาหารโดยใชความรอน  การทําแหง  และการแชแข็ง 

        Thermal processes, drying, freezing 

 

 4) กลุมวศิวกรรมอาหาร                     
 

5073502      วศิวกรรมอาหาร 1 3(2-2-5) 

 (Food Engineering 1)  

     หลักการพ้ืนฐานการคํานวณทางวิศวกรรมศาสตร  สมดุลมวล  สมดุลพลังงาน      

อุณหพลศาสตร  การถายโอนโมเมนตัม  กลศาสตรของไหล 

       Basic principles in engineering calculation, material balances, energy balances, 

thermodynamics, momentum transfer, fluid mechanics 
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5073503      วศิวกรรมอาหาร 2 3(2-2-5) 

 (Food Engineering 2)  

      การถายโอนความรอน  การถายโอนมวล  หลกัการกระบวนการแยก  ปฏิบัตกิาร

เฉพาะหนวยในกระบวนการแปรรูปอาหาร 

      Heat transfers, mass transfers, principles of separation processes, unit operations 

in food processing 

 

   5) กลุมการประกันคุณภาพและสุขาภิบาล                      
 

5072308      มาตรฐานและกฎหมายอาหาร  2(2-0-4) 

 (Food Legislation and Standardization)  

        ความหมาย  ความสําคัญและวัตถปุระสงคของการควบคุมอาหาร  มาตรฐานของ

ผลติภัณฑอุตสาหกรรมอาหาร  กฎหมายอาหารของประเทศไทยและสากล 

   Definition, importance and objectives of food control, national, international food 

standards and regulations 
 

5072601      ความปลอดภัยของอาหาร 3(3-0-6) 

 (Food Safety)  

        อันตรายท่ีเกีย่วกับความปลอดภัยของอาหาร  หลักปฏิบัตท่ีิดใีนการผลติอาหาร 

การวิเคราะหอันตรายและจุดวกิฤตท่ีตองควบคุม  มาตรฐานอาหาร  และมาตรการ

ควบคุม 

         Hazards related to food safety. Good manufacturing practice in food. Hazard 

analysis and critical control point. Food standards and control measures 
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5073307      การประกันคุณภาพอาหาร 3(3-0-6) 

 (Food Quality Assurance)  

      หลักการควบคุมคณุภาพและการประกนัคุณภาพ  คุณภาพและความปลอดภัย

อาหารระบบการประกนัคุณภาพ  การใชสถติใินงานควบคุมคุณภาพ 

       Principles of quality control and quality assurance, quality and food safety of 

food, quality assurance systems, applications of statistics in quality control 
 

5073308      การประเมนิคุณภาพทางประสาทสัมผัสของอาหาร 3(2-2-5) 

 (Water Quality Management in Industrial Factory) 

       หลักการและความสาํคัญของการประเมนิคุณภาพทางประสาทสัมผัส  ปจจัยและ 

สภาวะแวดลอมในการทดสอบทางประสาทสัมผัส  วิธีท่ีใชในการทดสอบทางประสาท 

สัมผสัสาํหรับงานพัฒนาผลติภัณฑอาหาร  การวางแผนการประเมินคาและการวเิคราะห 

ผลทางสถติ ิ

         Principles and importance of sensory evaluation, involving factors in sensory 

evaluation, methods of sensory evaluation for food product development, planning 

experiments, statistical analysis 

 

 6) กลุมการวจิัย                             
 

5074906      สัมมนาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 1(0-2-1) 

 (Seminar in Food Science and Technology)  

         การคนควาขอมูล เอกสารวิชาการ ปญหาทางดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ

อาหาร แลวนํามาเรยีบเรยีงเสนอรายงาน  การสบืคนขอมูลแบบตาง ๆ ลักษณะและการ

ตคีวามเอกสารในเชงิวิชาการ  การเรียบเรียงขอมูลวิเคราะหขอมูล  และการนําเสนอใน

รูปแบบเวทีสัมมนาวิชาการ 

         Review of recent research related to food Science and technology for presentation 

                  and report 
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5074907 ปญหาพิเศษวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร     3(0-6-3)  

 (Special Problems in Food Science and Technology) 

       การคนควาทดลองและวจัิยงานดานวทิยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร หรอืปญหา 

ท่ีเกี่ยวของกับอาหารและผลิตภัณฑอาหาร รวบรวมขอมูลเอกสารวิชาการทั้งภาษาไทย

และภาษาตางประเทศ  การวิเคราะหขอมูล สรุปผลและเสนอเปนรายงาน  ภายใตการ

ควบคุมและแนะนําของอาจารยที่ปรึกษาปญหาพิเศษและการนําเสนอในเวทีสัมมนา

วิชาการ  

        Earching, experiment and research in food science and technology or problems 

related with food and food product, compiling academic data from Thai and foreign 

language, data analysis, conclusion and presentation under controlling and recommend 

of special problem advisor 

 

 2.3  วชิาเฉพาะดานเลือก  
   
4063425 การจัดการคุณภาพนํ้าในโรงงานอุตสาหกรรม    3(3-0-6) 

 (Water Quality Management in Industrial Factory) 

                  ความรูท่ัวไปเกี่ยวกับน้ําใชและน้าํเสยีในโรงงานอุตสาหกรรม  แหลงน้าํเพ่ือการ 

                  อุตสาหกรรม  การปรับปรุงคณุภาพน้ําใชในโรงงานอุตสาหกรรม  การบําบัดน้าํเสยีใน   

                  โรงงานอตุสาหกรรม  การควบคุมดูแลและบํารุงรกัษาระบบบําบดัน้าํเสยี  กฎหมาย   

                  องคกรของรัฐท่ีเกี่ยวของกับการจดัการคุณภาพน้าํ  การปองกันมลพษิและการผลติที ่ 

                  สะอาดเพ่ือลดของเสยีและลดการใชน้ําในโรงงาน  กรณศีกึษา 

     General knowledge of using water and wastewater in industrial factory, water 

sources for industry, adjustment of water quality in industrial factory, wastewater 

treatment in industrial factory, controlling and maintenance of wastewater treatment 

system, laws related to water management, prevention of pollution and production of 

clean water for reducing waste and water in factory, case study 
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4063428     ความปลอดภัยในการปฏบิัติงาน                                           3(2-2-5) 

                  (Safety Management) 

         สาเหตุและการปองกันการเกดิอุบัตเิหตุจากการปฏิบัตกิาร  ความปลอดภัยในการ

ปฏิบัติงาน  การชวยเหลือและการปฐมพยาบาล  การรักษาความปลอดภัยและการ

ปองกัน  สัญลักษณเกี่ยวกับความปลอดภัยในการปฏิบัตงิาน  กฎหมายความปลอดภัยใน

การปฏิบัตงิาน  

           Cause and prevention of accident from operation, safety in operation, helping 

and first aid, safety and prevention, symbol concerned with safety in operation, safety 

law in operation 

 

5003501   การจัดการธุรกจิการอาหาร                       3(2-2-5) 

 (Food business Management)  

   ความหมาย  ความสําคัญของการจัดการธุรกิจการอาหาร  ประเภทและรูปแบบ

ของธุรกจิการอาหาร  องคการธุรกจิการอาหารของไทย  หนาท่ีพื้นฐานในการจัดการธุรกิจ

การอาหาร  ระบบธุรกจิการอาหาร  การจัดการผลติ  การจัดการการตลาด  การบัญชแีละ

การจัดการทางการเงิน  นโยบายของรัฐบาลและกฎหมายท่ีเกี่ยวของกับระบบธุรกิจการ

อาหาร  ปญหาและแนวทางแกไขระบบธุรกจิการอาหาร  แผนธุรกิจการอาหาร  วิเคราะห

กรณตีัวอยางทางดานธุรกจิการอาหาร  โครงการธุรกจิการอาหาร  การจัดการธุรกจิขนาด

ยอม  

            Meaning, Importance of food business management, types and models of food 

business management, Thailand food business organization, basic functions in food 

business management, food business system, production management, marketing 

management, accounting and financial management, government’s policy and laws of 

food business system, problems and ways for solving agribusiness system, food 

business plan, case study analysis in food business, food business project, small 

business management 
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5003602        เศรษฐศาสตรอุตสาหกรรมการอาหาร  3(3-0-6) 

    (Food-Industrial Economics) 

   ความสําคัญของอุตสาหกรรมการอาหารตอการพัฒนาประเทศ  ความสัมพันธ

ระหวางผลิตผลทางการเกษตรและอุตสาหกรรมการอาหาร  วัฏจักรของผลิตภัณฑ  

กระบวนการผลิตและการจัดการในอุตสาหกรรมการอาหาร  ทฤษฎีการตัดสินใจในการ

ดําเนินธุรกิจอุตสาหกรรมการอาหาร  การจัดการทางตลาด  นโยบายและลูทางการ

พัฒนาอุตสาหกรรมการอาหารของประเทศ 

Importance of food-industries in development of the country, inter-relation 

between agriculture products and food-industry, cycle of products, processing and 

management in food-industry, Decision theory for food-industrial processing, 

Marketing management, policy and trend in development of food-industry of the 

country  

 

5072104      เทคโนโลยกีารบรรจ ุ     3(2-2-5) 

 (Packaging Technology) 

      สมบัตทิางกายภาพและเคมีของวัสดุบรรจุภัณฑประเภทตาง ๆ การข้ึนรูปบรรจุภัณฑ  

เครื่องบรรจุอาหาร  เทคโนโลยีการบรรจุ  บรรจุภัณฑสําหรับผลติภัณฑอาหารแตละ

ประเภท  การออกแบบบรรจุภัณฑ  การประเมินอายุการเก็บรักษาอาหารในบรรจุภัณฑ  

     Physical characteristics and chemical of packaging materials, package forming, 

packaging machine, packaging technology, packaging for food production, packaging 

design, evaluation of preserved food in package 
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5072417      เทคโนโลยเีครื่องดื่ม 3(2-2-5) 

 (Beverage Technology)  

       ชนดิและประเภทของเครื่องดื่ม  สวนประกอบของเครื่องดื่ม  กรรมวิธีการผลติเครื่อง 

ดื่ม  แอลกอฮอล  เครื่องดื่มไมมแีอลกอฮอลชนดิอัดแกสและไมอัดแกส  เครื่องดื่มจากชา

กาแฟและอ่ืน ๆ 

        Beverage type, beverage composition, alcohol processing beverage, no alcohol 

beverage with gas and without gas, tea coffee beverage etc. 
 

5072418      เทคโนโลยผีลิตภัณฑเนื้อสัตวและสัตวปก 3(2-2-5) 

 (Meat and Poultry Technology)  

      สมบัตทิางเคมกีายภาพของเนื้อสตัว  และสตัวปกท่ีนยิมบรโิภค  การถนอมรกัษาและ

การแปรรูปใหเปนผลติภัณฑตาง ๆ การเสื่อมคุณภาพของเนื้อและผลติภัณฑ 

      Physical and chemical properties of meat, poultry, preservation and processing 

methods, deterioration of meat, poultry and their products 
 

5072419      เทคโนโลยผีลิตภัณฑนม 3(2-2-5) 

 (Dairy Product Technology) 

      องคประกอบ สมบตัทิางเคมีและทางกายภาพของน้าํนม  มาตรฐานและการตรวจสอบ 

คุณภาพของน้ํานม  กรรมวธีิการผลติผลติภัณฑนมชนดิตาง ๆ 

      Composition, physico-chemical properties of milk, standards and testing methods  

for milk qualities, manufacturing of dairy products  
 

5072420      เทคโนโลยผีลติภัณฑประมง 3(2-2-5) 

 (Fishery Product Technology)  

       สมบัตทิางกายภาพ  เคมี  และชีวภาพของสตัวน้าํ  หลักการแปรรูป  การเสื่อมเสยี  

การเกบ็รักษา  การควบคุมคุณภาพและมาตรฐานของผลติภัณฑ 

        Physical, chemical and biochemical properties of fish, principles of fish preservation 

and processing, deterioration and quality control including standard quality of fishery 

products  
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5072421 เทคโนโลยขีนมอบ       3(2-2-5)  

(Bakery Technology)  

       คุณสมบัต ิ บทบาท  หนาท่ี  และองคประกอบของวัตถุดบิ  สวนผสมตาง ๆ ท่ีใชใน

การทาผลติภัณฑขนมอบ  การใชเครื่องมือและการบํารุงรักษาเครื่องมือการผลติ  การ

ควบคุมคุณภาพ  การตรวจสอบสาเหตกุารเสื่อมเสยี  การบรรจุและการเกบ็รักษา และ

การพัฒนาผลติภณัฑขนมอบ 

        Characteristic, duty and component of raw material, painting ingredients for bakery, 

using and maintenance product instrument, quality control, investigation of food 

spoilage, packaging, storage and development of bakery 

 

5073203      เทคโนโลยอีาหารหมัก                                                       3(2-2-5) 

(Food Fermentation Technology) 

        ประเภทของการหมัก จุลนิทรยีท่ีสาํคัญในกระบวนการหมัก  การเตรยีมหัวเชื้อจุลนิทรยี  

ปจจัยในการผลติอาหารหมกัชนดิตาง ๆ เครื่องดื่มประเภทแอลกอฮอล กรรมวธีิการผลติ

ท่ีใชในอุตสาหกรรมหมักผลติภัณฑ  การควบคุมคณุภาพและการเก็บรักษา  การทดสอบ

คุณภาพอาหารหมัก  อาหารหมักกับสุขภาพ   

        Fermentation type, important microorganism for fermenting process, cultured   

microorganism preparation, factors of fermented food production, alcohol beverage,   

fermentation process, controlling of quality and preservation, examination of fermented  

food quality, healthy with fermented food  

 

5074307     การใชประโยชนจากของเสียอาหาร 3(2-2-5) 

 (Food Waste Utilization) 

        ความหมายและความสาํคัญของของเหลอืท้ิงของอาหาร  รูปแบบการนาํของเหลอืท้ิง 

ของอาหารมาใชประโยชน  เชน การผลติแกสชวีภาพ  การผลติแอลกอฮอล  การผลติปุย 

หมัก  การผลติอาหารสตัวเปนตน  ศกึษาวัสดุอุปกรณท่ีใชในการแปรรปูของเหลอืทิ้งของ 

อาหารและการศกึษานอสถานท่ี 
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       Definition and important of foods waste, food waste utilization such as biogas 

production, alcohol production, composting and animal feed etc. study on equipment 

and material for production from food waste 
 

5074309      การตลาดของอาหาร 3(2-2-5) 

 (Food Marketing)  

      ทฤษฏี แนวคิด และความสําคัญของการตลาด  สําหรับประยุกตใชกบัการออกแบบ  

พัฒนาผลติภัณฑอาหาร  และการวางตลาด  การใชขอมูลสําคัญทางการตลาดและการ

วิจัยทางการตลาด  โดยเนนแนวโนมของสิ่งแวดลอมทางการตลาดและพฤตกิรรมผูบรโิภค  

เพ่ือวางแผนกลยุทธทางการตลาดเพ่ือความสาํเร็จในการเขาถงึตลาดเปาหมายและสราง

ความไดเปรยีบเชงิการแขงขัน 

      Theory, concept and important of marketing for designing applying, using important 

marketing data and marketing research by focusing on environment trend of marketing 

and behavior of consumers for marketing strategies planning for success to market 

target and creating of advantageous competition 

 

5074310      การประกอบการและการจัดการอุตสาหกรรมอาหาร          3(2-2-5) 

        (Food Industry Entrepreneur and Management) 

    หลักการและทักษะการประกอบการ  การจัดการและการบรหิารงานในอุตสาหกรรม     

การอาหาร  ท้ังในดานการผลติ  การจัดซื้อ  การจัดการคลังสนิคา  การจัดการทรัพยากร 

มนุษย  การเงิน  และการตลาด 

    Principles and Skills entrepreneurship, Management and administration in the  

food Industry in terms of production ,Purchasing ,Warehouse Management, Human  

Resource Management, Finance and Marketing.   
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5074409      เทคโนโลยผัีกและผลไม 3(2-2-5) 

 (Vegetable and Fruit Technology) 

       ชนดิของผกัและผลไม  การเปลี่ยนแปลงหลังการเก็บเกี่ยว  หลักการและวิธกีารใน

การเกบ็รักษาผกัและผลไมหลังการเก็บเกี่ยว  กรรมวิธีการแปรรปูใหเปนผลติภัณฑ 

       Types of fruits and vegetables, post-harvest changes, principles and techniques 

of post-harvest practice, processing methods 

 

5074410      เทคโนโลยธีัญพชืและแปง 3(2-2-5) 

 (Cereal and Starch Technology) 

       โครงสรางของเมล็ดธัญพืชและถั่ว  องคประกอบทางเคมขีองธัญพืช  แปง  ธัญพืชที่

สําคัญ  ขาวสาล ี บารเลย  โอต  ไรน  ขาวเจา  ขาวโพด  ขาวฟาง  และลูกเดอืย กระบวน 

การผลติแปง  คุณคาทางโภชนาการของแปงและขนมปง  อาหารเชาจากธัญพืช และผลติ 

ภัณฑธัญพชืชนดิอ่ืน 

        Crop and grain structure. Chemical composition of cereals, flour, Some important 

farm crops: wheat, barley, oats, rye and triticale, rice, maize, sorghum and millets. 

Flour milling. Nutritional attributes of flour and bread. Breakfast cereals and other 

cereal processed products. 
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               2.4  กลุมวชิาฝกประสบการณวชิาชีพ 
 

5073802 การเตรยีมฝกประสบการณวชิาชีพวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร  1(60) 

 (Preparation for Professional Experience in Food Science and Technology) 

                   จัดใหมีกิจกรรมเพ่ือเตรียมความพรอมของผูเรียนกอนออกฝกประสบการณวิชาชพี

ในดานการรับรู  ลักษณะและโอกาสของการประกอบอาชพี  การพัฒนาตัวผูเรยีนใหมีความรู  

ทักษะ  เจตคตแิรงจูงใจ  และคุณลักษณะท่ีเหมาะสมกบัวิชาชพี  โดยการกระทาํในสถาน 

                  การณหรอืรูปแบบตาง ๆ ซึ่งเกี่ยวของกับงานในวิชาชพีนัน้ ๆ 

       Making activity of preparatory before students enter professional experience in 

sensing, characteristic and opportunity of occupation, development in knowledge, skill, 

motivation attitude and characteristic of appropriating occupation with action in 

situation concerned with each occupation  

 

5074803 การฝกประสบการณวชิาชีพวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร  6(600) 

 (Field  Experience in  Food Science and Technology) 

       ใหมีการฝกปฏิบัติงานหรือจัดทําโครงการ  ศึกษาเฉพาะในชุมชน  โดยใหมีการ 

รวบรวมขอมูล  ศกึษาสภาพปญหา  วิเคราะหและแสดงความสามารถในทางสรางสรรคท่ี 

จะคลี่คลายปญหาทางดานสิง่แวดลอมดวยตนเองแลวจัดทําเปนรายงานเสนอตออาจารย  

และผูนําในชุมชน  

   Making work practice or project for specific study in community with collecting 

data, problem study, analysis and demonstrate of capability in creativity with will 

improve environmental problem by self then report and present to lecturer and leader 

of community 

 



 

 

รหัสวชิา       ช่ือและคําอธิบายรายวชิา                                         หนวยกิต(ช่ัวโมงปฏบิัติ) 

 

6003801 เตรยีมสหกิจศกึษา                                                           1(60) 

                    (Cooperative  Education  Preparation) 

         หลักการ แนวคิดและปรชัญาสหกจิศกึษา  กระบวนการและระเบียบขอบังคับท่ี 

เกี่ยวของกับระบบสหกจิศกึษา  เทคนคิการสมัครงานและการสอบสัมภาษณ  ความรู 

พ้ืนฐานในการปฏิบัตงิานในสถานประกอบการ  มีความสามารถในการพัฒนาตนเอง 

ตามมาตรฐานวิชาชพีแตละสาขาวิชา เชน การปรับตัวในสังคม  การพัฒนาบุคลิกภาพ   

ภาษาอังกฤษ  เทคโนโลยีสารสนเทศการสื่อสาร  มนุษยสัมพันธ  การทํางานเปนทีม   

โครงสรางการทํางานในองคกร  งานธุรการในสาํนักงาน  ความรูเบ้ืองตนเกี่ยวกับ 

กฎหมายแรงงาน  และระบบบรหิารคุณภาพงานคณุภาพในสถานประกอบการ  การ 

เสริมทักษะและจริยธรรมในวิชาชพีเฉพาะสาขาวชิา  และมีความรู ความเขาใจในการ 

จัดทาํโครงงาน  การรายงานผลการปฏิบัติงาน  การเขียนรายงาน  โครงงานและการ 

นําเสนอผลงานโครงงาน   

This  class  serves  as  a  preparatory  curriculum  before  students  enter  

the worforce. Examining  the  principles. Concepts and  philosophy of Cooperative   

Education. The  processes  and  regulations  for  applying  for jobs and interviews. 

The  basic  skills  required  to  operate  winhin  the  estabishment, and  the  ability to 

self- develop  according  to  the  professional  standards  of each  institution  will be   

explored.  The  specific skills and  attitudes  this  class seeks  to  develop are: social   

adjustment,  personality  development,  English language  skills, understanding   

information technology for communication, human  relations, team work, organization,   

office  work affairs, acursory understnading of labor law and  quality work management.  

We will conclude the  class with an explanation  of  specific professional skills and ethics.  

Students will be expected to have a firm  understanding of writing and preseting work  

                   Projects , aswell as crafting summary  reports. 

 



 

 

รหัสวชิา       ช่ือและคําอธิบายรายวชิา                                         หนวยกิต(ช่ัวโมงปฏบิัติ) 

6004801 สหกจิศกึษา                                                                 6(600) 

                    (Cooperative  Education) 

                    รายวชิาท่ีตองเรยีนมากอน : 6003801  เตรยีมสหกิจศกึษา 

             การปฏิบตังิานดานวิชาชพีตามสาขาวชิาในสถานประกอบการหรอืองคกร 

ผูใชบัณฑติเปนเวลา 16 สัปดาห หรอืไมนอยกวา 600  ชั่วโมง  โดยบูรณาการความรู    

ท่ีไดจากการศกึษาในหลกัสตูรการศกึษากับการปฏบัิตงิานจรงิเสมือนหนึง่เปนพนกังาน   

การจัดทําโครงงาน   การรายงานผลการปฏิบัตงิาน  การเขียนรายงานโครงงาน และ 

การนําเสนอโครงงานตามคําแนะนาํของพนักงานพ่ีเลี้ยง  อาจารยท่ีปรกึษาหรอือาจารย 

นเิทศ  เพ่ือใหเกดิทักษะ  องคความรูในวิชาชพีและคณุธรรม จรยิธรรมในวชิาชพี  มี 

ลักษณะนสิัยหรอืบุคลกิภาพท่ีจาํเปนตอการปฏิบัตงิาน  และเปนบัณฑติท่ีมคุีณสมบัต ิ

ตรงตามความตองการของตลาดแรงงานท่ีพรอมจะทํางานไดทันทีเม่ือสําเร็จการศกึษา 

            Students enter the workforce according to their specific fields of study  for   

16 weeks (or not less than 600 hours) integrating the theory explored in the university  

with the practice involved with the occupation. Students are expected to engage in  

and complete: work projects, operating reports, and work presentations as per the  

suggestions of a senior officer and/or  advisory  teacher. The mission of this class is  

to imbue students with the skills, body of knowledge, character, personality and   

qualifications directly  related  to  market  need. 

 
           


